Restaurant Bahnhof Ausserberg

Mentvorschlage

3-Gang-Ments (CHF 34 — 58)

Menu 1 - CHF 34
- Vorspeise: Gemischter Blattsalat mit Hausdressing
- Hauptgang: Alplermagronen mit Rostzwiebeln und Apfelmus

- Dessert: Vanillecreme mit Mirbeteiggeback

Menu 2 — CHF 42
- Vorspeise: Tomaten-Mozzarella mit Basilikumol
- Hauptgang: Pouletbrust mit Krauterjus, Polenta und Gemuse

- Dessert: Zitronensorbet mit Minze

Menu 3 — CHF 46
- Vorspeise: Blndner Gerstensuppe
- Hauptgang: Rindsvoressen mit Spatzli und glasierten Raebli

- Dessert: Vermicelles mit Meringue und Rahm

Meni 4 — CHF 52

- Vorspeise: Lachsforellen-Tatar auf Gurken-Carpaccio

- Hauptgang: Gebratene Zanderfilets auf Safranrisotto

- Dessert: Panna Cotta mit Beerenkompott

Menii 5 — CHF 58

- Vorspeise: Wildkrautersalat mit Speck und CroGtons

- Hauptgang: Kalbsriicken rosa gebraten mit Kartoffelgratin und Ratatouille

- Dessert: Schokoladenkiichlein mit flissigem Kern, Vanilleglace



4-Gang-Mentis (CHF 56 — 84)

Menu 1 - CHF 56

- Amuse-Bouche: Frischkdsemousse mit Krautern

- Vorspeise: Spargelcremesuppe

- Hauptgang: Schweinsfiletmedaillons mit Pfeffersauce, Nudeln, Gemlse

- Dessert: Apfelstrudel mit Vanillesauce

Ment 2 - CHF 62

- Amuse-Bouche: Mini-Tartelettes mit Gemise

- Vorspeise: Randen-Carpaccio mit Ziegenkase

- Hauptgang: Lammriicken mit Krauterkruste, Rosmarinkartoffeln

- Dessert: Himbeer-Tiramisu

Menu 3 — CHF 68

- Amuse-Bouche: Linsensalat mit Rauchlachswiirfeln

- Vorspeise: Kurbis-Ingwer-Suppe

- Hauptgang: Rindshohricken an Rotweinsauce, Kartoffelstock

- Dessert: Quarkmousse mit Aprikosenspiegel

Menii 4 - CHF 74

- Amuse-Bouche: Kalte Gurkencréemesuppe im Glas

- Vorspeise: Terrine vom Kaninchen mit Preiselbeeren

- Hauptgang: Gebratene Entenbrust mit Honigjus, Selleriepliree

- Dessert: Créme brilée mit Orangenzeste

Menii 5 - CHF 84

- Amuse-Bouche: Triffel-RUhrei auf Brioche

- Vorspeise: Hummerschaumsuppe

- Hauptgang: Rindsfilet mit Triffeljus, Gemulsebouquet, Dauphinkartoffeln

- Dessert: Mille-feuille mit Vanillecréme und Beeren
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5-Gang-Meniis (CHF 78 — 110)

Menti 1 - CHF 78

- Amuse-Bouche: Geraucherte Forelle auf Kartoffelblini
- Vorspeise: Spargel-Salat mit Wachtelei
- Suppe: Rindsconsommé mit Gemusejulienne

- Hauptgang: Schweins-Cordon Bleu mit Gemiise und Bratkartoffeln

- Dessert: Waldbeerparfait

Mentii 2 — CHF 88

- Amuse-Bouche: Tatar vom Rind mit Schnittlauchdl
- Vorspeise: Avocado mit Crevetten

- Suppe: Rahmsuppe vom Sellerie

- Hauptgang: Zander auf Zitronenrisotto

- Dessert: Mousse au chocolat mit Rahmhaube

Menu 3 — CHF 95

- Amuse-Bouche: Krauter-Gougeéres

- Vorspeise: Entenleberterrine mit Portweinreduktion

- Suppe: Tomatenessenz mit BasilikumkléRchen

- Hauptgang: Lammcarrée mit Ratatouille und Polenta

- Dessert: Gratinierte Zwetschgen mit Zimtglace

Menii 4 - CHF 104

- Amuse-Bouche: Jakobsmuschel auf Karottenpuree

- Vorspeise: Wildkrautersalat mit Balsamico-Perlen

- Suppe: Steinpilzrahmsuppe

- Hauptgang: Kalbsricken mit Morchelrahmsauce, Triffelkartoffeln

- Dessert: Crépes Suzette mit Grand Marnier



Menu 5 - CHF 110
- Amuse-Bouche: Lachs-Kaviar auf Blini mit Sauerrahm

- Vorspeise: Carpaccio vom Hirsch mit Preiselbeer-Vinaigrette

- Suppe: Hummerbisque
- Hauptgang: Rindsfilet Rossini mit Ganseleber, Selleriepiree

- Dessert: Variation von Schokolade (Sorbet, Mousse, Kiichlein)

Sie kdnnen sich das Meni auch selber zusammenstellen.



